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GEBRAUCHS- UND PFLEGEANLEITUNG

Liebe Kundin, lieber Kunde,

mit Ihrem neu erworbenen Kochgeschirr haben Sie eine hervorragende
Wahl getroffen. Damit Sie recht lange Freude an lhrem Neuerwerb haben
werden, lesen und beachten Sie die folgende Hinweise.

Vor dem ersten Gebrauch

Bitte kontrollieren Sie den Boden des Kochgeschirrs sowie das Kochfeld
auf Schmutzreste, Aufkleber oder Unebenheiten. Beim Hin- und Her-
schieben konnte es zu Beschadigungen kommen. Reinigen Sie zundchst
Ihr neues Kochgeschirr mit heiBem Wasser und Spiilmittel und kochen
dieses 2-3 mal mit Wasser aus. Danach gut abtrocknen.

Besonderheiten von Mystery

Integriertes Oldosiersystem

Die optimale Menge an 0l abmessen, ohne weitere
Hilfsmittel. Der innere Ring entspricht einem Tee-
|6ffel OI, der duBere Ring einem Essloffel Ol.

Einzigartig in Form und Funktion

Der Deckel gleitet einfach zwischen den beiden
Randeinbuchtungen ® und ®in den passenden
Topf.

Silikonring
StoBfester Glasdeckel mit Klappgriff, Silikonring
und Liiftungsloch fiir modernes Sichtkochen.

Stapelfunktion

Die Topfe lassen sich mit Deckel platzsparend
ineinander stapeln.

Pflegehinweise

Grundsatzlich Idsst sich dieses hervorragende Material maglichst bald
nach Gebrauch spielend leicht mit Schwamm oder Spiilbiirste und
einem handelsiiblichen Spiilmittel reinigen. Bei starkeren, hartnackigen
Verschmutzungen empfiehlt es sich, diese eine Zeit lang einzuweichen.
Verwenden Sie zur Reinigung keine scharfen oder spitzen Gegensténde,

auch nicht bei starker Verschmutzung. Kalkriickstande mit Essig entfernen.

Aligemeine Hinweise

Geschraubte Beschlage konnen sich mit der Zeit [dsen, sind aber mit einem
handelsiiblichen Schraubendreher leicht wieder anzuziehen. Heizen Sie
Kochgeschirre auf maximal mittlerer Stufe vor. Achten Sie darauf, dass es
dabei nicht iiberhitzt wird. Besonders auf Induktionskochfeldern erreichen
Geschirre ohne Koch- und Bratgut in kiirzester Zeit Temperaturen von bis
zu 500 °C. Nutzen Sie die Riickstandswarme, um eine optimale Effizienz
beim Kochen zu erzielen. Nachdem der Topf erhitzt ist, senken Sie die
Temperatur oder garen Sie auf einer niedrigeren Temperatur zu Ende.
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Hinweis fiir Induktionsherde

Beim Kochen mit Induktionsgeschirr kann es zu
einem Summgerausch kommen. Dieses Gerdusch
ist technisch bedingt und kein Anzeichen fiir einen
Defekt an hrem Herd oder Kochgeschirr. Der Bodendurchmesser des Topfes
und die KochfeldgroRe miissen iibereinstimmen, da sonst, besonders bei
kleinerem Bodendurchmesser die Moglichkeit besteht, dass das Kochfeld
(Magnetfeld) auf den Topfboden nicht anspricht. Vergewissern Sie sich,
dass bei Induktionskochfeldern der Topf immer mittig angeordnet ist.

Braten ohne Fett

Kochgeschirr auf mittlerer Stufe kurz erhitzen, dann einige kalte Wasser-
tropfen in das Kochgeschirr geben. Die optimale Temperatur ist erreicht,
wenn diese ,perlen” und ,tanzen”, Wenn die Wasserperlen verdampft
sind, kann das Bratqut in das Kochgeschirr gegeben werden. Das Brat-
gut fest andriicken, es I6st sich nach wenigen Minuten und kann dann
gewendet werden. Reduzieren Sie nun die Energiezufuhr und garen Sie
das Bratqut auf den Punkt.

Beim Braten mit Fett

Immer zuerst etwas Fett in das kalte, leere Kochgeschirr geben. Dann
erhitzen. Energie rechtzeitig zuriickschalten, wenn das Fett leicht zu
rauchen beginnt. Dann erst das Bratgut in das Kochgeschirr legen.

ACHTUNG

Das Produkt ist nicht zum Frittieren geeignet. Bitte achten Sie darauf, dass
das Kochgeschirr nicht leer (ohne Inhalt) iiberhitzt wird. AuRerdem darf
die Fliissigkeit nicht vollstandig verdampfen. Sollte trotzdem ein Uber-
hitzen stattgefunden haben, bitte den Bereich griindlich liiften. Griffe/
Stiele, die nicht aus Kunststoff sind, konnen heifl werden, benutzen Sie
immer einen Topflappen oder Ahnliches und lassen Sie nie kleine Kinder
unbeaufsichtigt in der Nahe von heiBem Kochgeschirr. Brennendes Fett
nicht mit Wasser loschen, sondern mit einer Loschdecke oder geeignetem
Feuerldscher. Bitte beachten Sie, dass Glasdeckel bis max. 180 °Chitze-
bestandig sind und nicht mit der Grillfunktion im Backofen verwendet
werden diirfen. In seltenen Fdllen kann es zu Geruchsentwicklungen
kommen. In diesem Fall schalten Sie die Beheizung ab, 6ffnen gegebenen-
falls die Backofentiir und liiften den Raum vollstandig.

Bitte beachten Sie, dass der Deckel beim AbgieBen unter Umstdnden
umklappen und in den Topf fallen kann. In dem Fall besteht Verbrii-
hungsgefahr! Wir empfehlen daher, den Inhalt — ohne Deckel — in ein
Sieb abzugiefen.

Tipp zum energiesparenden Kochen

Fiir eine optimale Energienutzung sollte der Topf/Pfannendurchmesser
dem der Herdplatte entsprechen, jedoch nicht grBer sein. Bitte wahlen
Sie die Kochzone stets passend zur Kochgeschirrgrdl3e. Verwenden Sie,
wenn maglich, einen Deckel und stellen Sie das Kochgeschirr mittig
auf die Kochzone.

Kochzonendurchmesser: @12/145m 018 #21/22m
Kochgeschirrdurchmesser: 16,0 m 0200m @240
Induktion/eff. Durchmesser: 0 ~145am  @~185m 0~22,0cm
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Entsorgungshinweise

Tragen Sie mit zum Umweltschutz bei. Zur Entsorgung von Verpackungs-
materialien und Altgerdten gibt es ein dffentliches Riicknahmesystem.
Weitere Informationen zu Adressen und Offnungszeiten erhalten Sie bei
Ihrer kommunalen Verwaltung oder der Verbraucherzentrale.

Fiir eventuelle Riickfragen, Reklamationen und Garantieanspriiche
wenden Sie sich bitte an unsere Serviceadresse, siehe Riickseite. Die
Anleitung kann auch iiber unsere Homepage im Internet bezogen
werden. Bewahren Sie die Anleitung zum Nachlesen oder fiir mggliche
Riickfragen/Reklamationen auf. Bei einer Weitergabe des Produktes ist
die Anleitung mitzugeben.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lhrem neuen
Kochgeschirr.

INSTRUCTIONS FOR USE AND MAINTENANCE

Dear customer

You have made an excellent choice by purchasing this cookware. Please
read and observe the following instructions to ensure you will enjoy your
new purchase for a long time.

Before first use

Please inspect the bottom of the cookware and the hob for any remaining
dirt, stickers and unevenness. Moving the cookware around may cause
damage. First clean your new cookware with hot water and normal
washing-up liquid and boil out 2-3 times. Then dry it well.

Special features of Mystery

Integrated oil dosage system

Measure the optimum amount of oil, without any
further aids. The inner ring indicates an amount
equivalent to one teaspoon of oil and the outer
ring one tablespoon of oil.

Unique in shape and function

The lid slides easily between the two edge inlets
® and ® in the matching pot

11
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Silicone ring

Shockproof glass lid with hinged handle, sili-
cone ring and ventilation hole for the up to date
“sight-cooking”

Stack function
The pots can be stacked with a lid to save space

Care instructions

Fundamentally, this high quality material can be cleaned easily with a
sponge or washing-up brush and any commercial detergent soon after
the use. With stronger, more resistant soiling, we recommend soaking
them for a while. Do not use any sharp or pointy objects for cleaning,
even in case of heavy soiling. Remove limescale residue by using vinegar.

Basic information

Screwed fittings can become loose over time. These can, however, easily
be tightened using a standard screwdriver. Preheat the cookware at no
higher than a medium heat. Empty cookware may reach temperatures of
up to 500 °Cvery quickly, particularly on induction hobs. Use the residue
heat to obtain optimum efficiency while cooking. Adjust the heat setting
to lower power after the pot was heated up, or continue to use the low
power for cooking after the pot was heated up.

Information for induction stoves

A humming noise may be heard when using induc-
tion cookware. This noise is due to technical reasons
and is not an indication of a defect in your stove or
cookware. The pot's bottom diameter must match the size of the cooking
zone, otherwise the cooking zone (magnetic field) may not respond to
the pot's bottom, especially if the bottom diameter is smaller. Make sure
that the pot is always placed in the centre of the induction cooking zone.

Frying without fat

Briefly heat the cookware at a medium temperature then add a few
drops of cold water to the cookware. The ideal temperature has been
reached when these drops of water “bubble” and “dance”. The food can be
placed in the cookware, once the drops of water have evaporated. Push
down hard on the food, it becomes unstuck after a few minutes and can
then be turned. Now turn down the heat and cook the food until done.

When frying with fat

Always put the fat into the empty cookware before heating it up. Then
heat it up. Turn down the heat when the fat begins to smoke lightly.
Then lay the food to be fried into the cookware.

WARNING

The product is not suitable for deep-frying. Please ensure that the cookware
is never overheated (while empty). In addition, the liquid should not be
allowed to evaporate completely. However, in the case that the cookware
is overheated, please ventilate the area. Knobs/handles which are not
made of synthetic materials may become hot. Always use oven gloves or
similar and never leave small children unattended around hot cookware.
Do not attempt to extinguish a grease fire with water. Instead, use a fire

13
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blanket or a suitable fire extinguisher. Please be aware that glasslids are
only suitable up to a temperature of 180 °Cand must not be used in the
oven with the grill function. In rare cases, odours may be produced. Should
this occur, switch off the heating element and, if necessary, open the oven
door and ventilate the room thoroughly.

Please note that the lid may flip over and fall into the pot while draining
the water. In this case, there is a risk of scalding! Therefore, we recommend
emptying the pot into a strainer without the lid on.

Energy-saving tip for cooking

Use energy efficiently by selecting the cooking zone that best matches the
size of the pot/pan without being too large. Please always use the cooking
zone that matches the size of the cookware. If possible, please use a lid
while cooking and place the cookware in the centre of the cooking zone.

Cooking zone diameter: @12145m  @18m  021/22m
Cookware diameter: @16 @20cm @24
Induction/eff. diameter: @~145m  B~185m 0~22m

Disposal information

Help protect the environment. There is a public collection system for the
disposal of packaging materials and old appliances. For more information
on locations and opening hours, please contact your local authority or
consumer advice centre. For any questions, complaints or warranty claims,
please contact our customer service address indicated on the back. The
manual is also available from our website. Keep the manual for future
reference and for any questions/complaints you may have. If you give
this product to someone else, always include the manual.

We hope you enjoy your new cookware.

CONSEILS DUTILISATION ET D’ENTRETIEN

Cheére diente, cher dient

En faisant 'achat de votre ustensile de cuisine, vous avez fait un trés bon
choix. Afin de profiter longtemps de votre nouvelle acquisition, lisez et
observez les consignes suivantes.

Avant la premiére utilisation

Veuillez contréler que le fond de I'ustensile de cuisine, ainsi que la plaque
de cuisiniére n‘aient pas de restes sales, ni d’autocollants, ni d'inégalités.
Tirer et repousser les ustensiles de cuisine peuvent abimer les ustensiles
et la plaque de cuisiniére. Nettoyez au préalable votre nouvel ustensile
de cuisine avec de I'eau chaude et un produit de vaisselle, et ensuite
faites-le bouillir avec I'eau 2 a 3 fois. Essuyez-le bien.

Spécificités de Mystery

Systéme de dosage intégré

Mesurer la quantité optimale d'huile, sans autre
ustensile supplémentaire. L'anneau intérieur cor-
respond a une cuillerée a café d'huile, I'anneau ex-
térieur correspond a une cuillerée a soupe d'huile.

Unique en forme et en fonction
Le couvercle glisse facilement entre les deux en-
trées de bord ® et ® dans le pot correspondant

15
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Anneau de silicone

Couvercle en verre avec poignée articulée, anneau
desilicone et orifice de ventilation pour une cuisine
«visuelle» moderne.

Systéme d'économie d'espace
Les pots peuvent étre stockés I'un dans l'autre

avec un couvercle, ce qui permet une économie
d’espace considérable.

Entretien

Enrégle générale, ce matériel d'excellente qualité se nettoie facilement
avec une éponge ou une brosse a vaisselle et un produit de vaisselle
courant. En cas de résidus, il est conseillé de laisser tremper |'ustensile.
Pour le nettoyage, nutilisez pas d'objet acéré ou pointu, méme en cas
de fort encrassement. Eliminez les dépdts calcaires avec du vinaigre.

Indications

Les accessoires fixés par vis peuvent se desserrer, mais sont facilement res-
serrables au moyen d'un tournevis standard. Préchauffez les casseroles et
les poéles au maximum a feu moyen. Veillez a ce qu'elles ne surchauffent
pas. Les casseroles et les poéles vides peuvent rapidement atteindre des
températures allant jusqu'a 500 °Cnotamment sur les plaques a induction.
Utilisez la chaleur restante pour obtenir une efficacité optimale lors de
la cuisson. Aprés que 'ustensile ait chauffé, baissez la température ou
laissez mijoter a faible température jusqu’a la fin de la cuisson.

Indication pour les cuisiniéres a induction

Lors de la cuisson avec des ustensiles a induction, un bourdonnement
peut se faire entendre. Ce bruit est d'origine technique et ne révéle pas
une défaillance de votre cuisiniére ou de votre ustensile de cuisine. Le
diametre du fond de la casserole et |a taille de Ia zone de cuisson doivent
correspondre. Dans le cas contraire, lorsque le diamétre du fond est plus
petit, il est possible que la zone de cuisson (champ magnétique) ne
réagisse pas avec le fond de la casserole. Assurez-vous que la casserole
est toujours placée au milieu sur les zones des tables a induction.

Ratir sans graisse

Réchauffez briévement l'ustensile de cuisson a une
température moyenne et versez quelques gouttes
d’eau froide dans la casserole. La température
optimale est atteinte lorsque ces gouttes «perlent» et «dansent». Lorsque
ces gouttes d’eau se sont évaporées, vous pouvez alors déposer les
aliments a rotir dans I'ustensile de cuisson. Appuyez fermement sur la
piece a rotir, elle se décollera au bout de quelques minutes et pourra étre
retournée. Réduisez alors la source de chaleur et faites rétir les aliments
jusqu’a la cuisson souhaitée.

Quand on rotit avec de la graisse

Mettez toujours un petit peu de graisse dans | ustensile de cuisine vide,
froide. Puis chauffez. Réduisez I'énergie, dés que la graisse commence
a fumer. Mettez ensuite I'aliment a cuire dans l'ustensile de cuisine.

17
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ATTENTION

Le produit ne doit pas étre utilisé pour frire des aliments. Veillez a ce
qu'il ne soit jamais surchauffé (sans contenu). Par ailleurs, le liquide ne
doit pas sévaporer complétement. En cas de surchauffe, veillez a aérer
la piéce. Les poignées/manches qui ne sont pas en plastique peuvent
chauffer, utilisez toujours des maniques ou similaires et ne laissez jamais
des enfants sans surveillance a proximité d‘ustensiles chauds. Ne pas
éteindre la matiére grasses en feu avec de I'eau, mais avec une couverture
ignifuge ou un extincteur adapté. Veuillez noter que les couvercle en verre
résistent uniquement a des températures de max. 180 °Cet ne peuvent
pas étre utilisés dans le four avec la fonction gril. Dans de rares cas, des
odeurs peuvent se former. En cas d'apparition d'odeurs, éteignez le four,
le cas échéant ouvrez la porte du four et aérez entiérement la piece.

Veuillez noter que le couvercle peut éventuellement se rabattre et tomber
dans la casserole lorsque I'on égoutte le contenu. Dans ce cas il existe
un risque de brilures ! C'est pourquoi nous recommandons de vider le
contenu dans une passoire apres avoir 6té le couvercle.

Astuces pour cuisiner en économisant de I'énergie:

Pour une utilisation optimale de |énergie, le diamétre de la casserole/
poéle doit correspondre a celui de la plaque de cuisson, sans étre toutefois
supérieur a celle-ci. Choisissez toujours une zone de cuisson adaptée a la
taille de l'ustensile de cuisine. Utilisez si possible un couvercle et placez
['ustensile au centre de la zone de cuisson.

Diamétre de la zone de cuisson:

012/14,5m @18 021/22m
Diameétre de I'ustensile de cuisine:

#16,0cm #20,0cm @24,0m
Diamétre de la table a induction/eff.:

@~145m @~185cm @~220m

Indications concernant I'élimination

Participez a la protection de I'environnement. Il existe un systeme de
récupération public pour éliminer les matériaux d'emballage et les
appareils usagés. Vous trouverez plus d'informations pour les adresses
et les heures d'ouverture auprés de votre administration communale ou
d'une association de consommateurs.

Pour toute demande de renseignements, réclamation ou demande de
prise en garantie, contactez notre service aprés-vente dont I'adresse
se trouve au verso. La notice est également disponible sur notre site
internet. Conservez cette notice pour toute référence ultérieure ou toute
demande de renseignements/réclamation. La notice devra étre remise
avec le produit en cas de cession.

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir et une cuis-
son optimale avec votre nouvel ustensile de cuisine.
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ISTRUZIONI DI USO E MANUTENZIONE

Gentile cliente,

acquistando la Sua nuova pentola, ha fatto una scelta eccellente. Per
garantire una soddisfazione a lungo termine nel nuovo acquisto, La
preghiamo di leggere e attenersi alle presenti istruzioni.

Prima del primo uso

Controllare che il fondo della pentola non presenti residui di sporco,
colla o irregolarita che, durante gli spostamenti della pentola stessa,
potrebbero danneggiare le superfici. Prima dell'utilizzo, sciacquare la
pentola nuova con acqua calda e detersivo, sterilizzare facendo bollire
2-3 volte I'acqua e infine asciugare con cura.

Peculiarita di Mistery

Sistema di dosaggio integrato

Consente di misurare la quantita ottimale di
olio senza strumenti aggiuntivi. L'anello interno
corrisponde a un cucchiaino, quello esterno a un
cucchiaio.

Unico per forma e costruzione

Il coperchio scorre facilmente fra le due rientranze
® e ® sul bordo della pentola corrispondente.

Anello in silicone

Resistente coperchio in vetro con maniglia arti-
colata, anello in silicone e foro di ventilazione per
una moderna cottura a vista.

Sistema salvaspazio

Le pentole possono essere impilate I'una dentro
all'altra insieme al coperchio, consentendo cosi un
notevole risparmio di spazio.

Manutenzione

Dopo I'uso, questo eccellente materiale si pulisce facilmente con una
spugna o una spazzola per stoviglie e un comune detersivo. In caso
di sporco resistente e ostinato, si raccomanda di lasciare a mollo per
qualche minuto. Non utilizzare oggetti affilati o appuntiti per la pulizia,
nemmeno in caso di sporco ostinato. Rimuovere eventuali residui di
calcare con l'aceto.

Indicazioni generali

Le guarnizioni avvitate possono allentarsi nel tempo, ma possono essere
riavvitate con un comune cacciavite. Preriscaldare la pentola non oltre
il grado medio, evitando che si surriscaldi. Le stoviglie vuote, senza
alimenti, raggiungono facilmente temperature fino a 500° C soprattutto
nelle aree di cottura a induzione. Il calore residuo puo essere sfruttato
per ottenere un'efficienza ottimale durante la cottura. Una volta scal-
data la pentola, abbassare la temperatura o terminare la cottura a una
temperatura inferiore.
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Avvertenze sull'uso di fornelli a induzione

Durante la cottura con pentole perinduzione si pud sentire un ronzio. Tale
ronzio & prodotto per motivi tecnici e non & indice di difetti del fornello
o della stoviglia. Il diametro del fondo della pentola deve coincidere
con |'area di cottura; solo cosi sara possibile garantire una perfetta
corrispondenza fra area di cottura (campo magnetico) e fondo della
pentola. Se si utilizzano aree di cottura a induzione, accertarsi che la
pentola sia sempre disposta al centro.

Cottura senza grassi

Scaldare brevemente a fuoco medio e versare sul
fondo della pentola alcune gocce di acqua fredda.
Quando si trasformano in bollicine e danzano sul
fondo della pentola, significa che & stata raggiunta la giusta tempera-
tura. Una volta evaporate le bollicine, inserire gli alimenti nella pentola.
Premere bene l'arrosto sul fondo. Dopo pochi minuti si stacchera e potra
essere girato. Ridurre la fiamma e terminare la cottura.

Cottura con grassi

Versare il grasso nella pentola fredda e vuota. Quindi riscaldare. Non
appena il grasso inizia leggermente a fumare, ridurre la temperatura e
mettere nella pentola gli alimenti da cuocere.

ATTENZIONE

Prodotto non adatto alla frittura. Non surriscaldare la pentola vuota
(senza contenuto). Evitare altresi la completa evaporazione dei liquidi.
Qualora tuttavia la pentola si surriscaldi, aerare abbondantemente

la zona. Le impugnature/i manici che non sono in plastica possono
diventare roventi; utilizzare sempre una presina o protezioni analoghe
e non lasciare mai i bambini non sorvegliati in prossimita di stoviglie
roventi. Non usare I'acqua per estinguere il grasso in fiamme, bensi
una coperta antincendio o un estintore adeguato. Tenere presente che
il coperchio di vetro & resistente al calore solo fino a una temperatura
massima di 180° C e non puo essere utilizzato con la funzione grill del
forno. Raramente possono sprigionarsi degli odori: in tal caso spegnere
la fonte di riscaldamento, aprire eventualmente la porta del forno ed
aerare completamente la stanza.

Si prega di notare che quando si versa, il coperchio puo ribaltarsi e
cadere nella pentola. In tal caso sussiste il rischio di scottature! Pertanto
consigliamo di versare il contenuto — senza coperchio — in un setaccio.

Consigli per una cottura a risparmio energetico

Per un uso ottimale dell'energia, il diametro della pentola/padella dovreb-
be corrispondere a quello della piastra di cottura, ma mai essere maggiore.
Scegliere sempre |'area di cottura adatta alla pentola. Usare possibilmente
un coperchio e collocare la pentola al centro dell'area di cottura.

Diametro dell'area di cottura:

#12/145m  018cm 021/22m
Diametro della pentola:

016,0cm $20,0m 024,0m
Induzione/diametro effettivo:

@ ~145m @~185m @~22,0cm
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Indicazioni per lo smaltimento

Contribuite alla protezione dell'ambiente. Per lo smaltimento dei mate-
riali di imballaggio e degli apparecchi usati esiste un apposito sistema
pubblico di raccolta. Per ulteriori informazioni sugli indirizzi e sugli
orari di apertura, contattare I'amministrazione comunale o il centro di
assistenza per la difesa dei consumatori.

Per eventuali quesiti, reclami e diritti di garanzia, rivolgersi al nostro centro
di assistenza, vedasi pagina sul retro. Le istruzioni possono essere scaricate
anche dalla homepage del nostro sito web. Conservare le istruzioni per
consultazione futura o in caso di quesiti/reclami. Qualora il prodotto
venga ceduto a terzi, consegnare sempre anche le relative istruzioni.

Le auguriamo di trarre grandi soddisfazioni dalla Sua
nuova pentola.

INSTRUKCJA UZYCIA | PIELEGNAC)I

Droga Klientko, Drogi Kliencie,

zakupujac nowe naczynia do gotowania dokonaliscie Paristwo dosko-
natego wyboru. Aby méc cieszyc sie nowym zakupem przez dtugi okres
(zasu, prosimy o przeczytanie i przestrzeganie ponizszych uwag.

Przed pierwszym uzyciem

Prosze sprawdzi¢ dno naczyn oraz ptyte grzejna, czy nie ma na nich
pozostatosci zabrudzen, naklejek lub nierdwnosci. Podczas przesuwania
naczy mogtyby one uszkodzi¢ powierzchnie plyty. Nowe naczynia nalezy
najpierw umy¢ w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn i
wygotowac je woda 2-3 razy. Nastepnie doktadnie osuszy¢.

Wyjatkowe zalety naczynia do gotowania Mystery

Zintegrowany system dozowania oleju

Odmierzanie optymalnejilosci oleju bez uzywania
dodatkowych srodkéw pomocniczych. Wewnetrzny
pierscien odpowiada tyzeczce oleju, natomiast
zewnetrzny pierscien — tyzce stotowej oleju.

Unikalna forma i funkgja

Pokrywa z fatwoscia wsuwa sie pomiedzy dwa
wagtebienia na krawedziach @i ® w dopasowa-
nym garnku.
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Silikonowy pierscien

Odporna na uderzenia szklana pokrywa ze skfa-
danym uchwytem, silikonowym pierscieniem i
otworem wentylacyjnym do nowoczesnego go-
towania z podgladem wnetrza naczynia.

Funkcja uktadania jedno na drugim

Garnkii pokrywe mozna przechowywac w sposéb
pozwalajacy zaoszczedzi¢ miejsce, uktadajac jeden
na drugim.

Wskazowki dotyczace pielegnacji

Doskonaty materiat, z ktérego wykonane s naczynia, umozliwia dziecinnie
tatwe mycie przy uzyciu gabki lub szczoteczki do zmywania i zwyktego
ptynu do mycia naczyn. Mycie najlepiej wykonac natychmiast po uzyciu.
W przypadku mocniejszych, uporczywych zabrudzen zaleca sie pozosta-
wienie naczyn w wodzie, w celu rozmigkczenia osadéw. Do czyszczenia
nie uzywac zadnych ostrych lub szpiczastych przedmiotéw, nawet przy
silnym zabrudzeniu. Osady wapienne (kamien) usuwac za pomocg octu.

Uwagi ogolne

Przykrecane okucia moga sie z czasem poluzowac, mozna je jednak fatwo
dokreci¢ zwyktym srubokretem. Naczynia kuchenne nalezy podgrzewac
maksymalnie na srednim stopniu. Nalezy zwraca¢ uwage, aby nie zo-
staty przegrzane. W szczegdlnosci na indukcyjnych ptytach grzejnych
naczynia bez zawartosci w nich gotowanych lub pieczonych potraw
uzyskuja w bardzo krotkim czasie temperature do 500°C. Wykorzystaj
ciepto resztkowe, aby uzyskac¢ optymalng efektywnos¢ gotowania. Po
rozgrzaniu naczynia do gotowania zmniejsz temperature lub gotuj do

2% korica w niskiej temperaturze.

Uwaga dotyczaca kuchenek
indukcyjnych

Podczas gotowania na ptytach indukcyjnych moze
pojawic sie brzeczenie. DZwiek ten jest uwarun-
kowany technicznie i nie jest oznaka uszkodzenia ptyty ani naczyn do
gotowania. Srednica dna naczynia i wielkos¢ pola grzejnego musza by¢
zblizone do siebie, poniewaz w przeciwnym razie, w szczegdlno$ci w
przypadku mniejszej $rednicy dna istnieje mozliwosc, ze ptyta grzejna
(pole magnetyczne) nie rozpozna dna naczynia (nie uruchomi sig). W
przypadku ptyt indukcyjnych naczynie do gotowania zawsze musi by¢
umieszczone posrodku.

Smazenie bhez tluszczu

Podgrzac przez chwile naczynie do gotowania na $rednim ogniu, a
nastepnie dodac do naczynia kilka kropel zimnej wody. Optymalna
temperature osigga sie, gdy krople wody "perl si¢" i "taricza" na dnie
naczynia. Po odparowaniu wody mozna umiesci¢ zywno$¢ w naczyniu.
Docisna¢ mocno umieszczong zywnos¢ i po kilku minutach, gdy sie
podsmazy, mozna ja obréci¢. Nastepnie zmniejszy¢ moc i usmazy¢
potrawe do zadanej postaci.

Podczas smazenia z uzyciem ttuszczu

Do pustego, zimnego naczynia nalezy dodac nieco ttuszczu. Nastepnie
podgrzewac. Zawczasu zredukowac temperature, gdy thuszcz zaczyna
lekko dymic. Dopiero wtedy wtozy¢ smazong potrawe do naczynia.
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UWAGA

Produkt nie nadaje sie do smazenia w gtebokim ttuszczu (frytowania).
Nalezy pamigtac, aby nie przegrzewac pustego naczynia (naczynia bez
potrawy). Poza tym nie nalezy catkowicie odparowywac cieczy. Jesli jednak
dojdzie do przegrzania naczynia, nalezy dokfadnie przewietrzy¢ pomiesz-
zenie. Uchwyty/trzonki, ktdre nie s3 wykonane z tworzywa sztucznego,
moga sie nagrzewac, prosze uzywac zawsze rekawicy kuchennej lub
podobnej ochrony i nigdy nie pozostawia¢ matych dzieci bez nadzoru w
poblizu goracych naczyn do gotowania. Palaceqo sie ttuszczu nie gasic
woda, lecz sttumic kocem gasniczym lub odpowiednia gasnica przeciwpo-
zarowa. Nalezy pamietac, ze szklane pokrywy s3 odporne na temperatury
do 180°Ci nie wolno ich uzywac w piekarniku z funkgjg grillowania.
W rzadkich przypadkach moze pojawi sie charakterystyczny zapach, w
takim przypadku wytaczy¢ grzatke, w razie potrzeby otworzy¢ drzwiczki
piekarnika i gruntownie przewietrzy¢ pomieszczenie.

Nalezy pamigtac, ze pokrywa podczas odlewania moze odwrdcic sig i
wpas¢ do garnka. W takim przypadku istnieje ryzyko poparzenia! Dlatego
tez zalecamy wlewac zawarto$¢ bezposrednio na sitko, bez pokrywy.

Jak gotowac energooszczednie?

Aby optymalnie wykorzystac energie, srednica naczynia do gotowa-
nia powinna by¢ zblizona do rozmiaréw pola grzejnego, nie powinna
by¢ jednak wieksza. Prosze wybiera¢ zawsze pole grzejne pasujace do
wielkosci naczynia. Jesli to mozliwe, nalezy natozy¢ pokrywe i umiesci¢
naczynie w srodku pola grzejnego.

Srednica pola grzejnego: g12145m @18m  §21/22m
Srednica naczynia do gotowania: #16,0cm  #200cm  #240cm
Indukeja/efekt. Srednica: @~145m @~185m 0~22,0cm

Uwagi dotyczace utylizacji

Prosze dbac o srodowisko naturalne. Dla utylizacji materiatéw opako-
waniowych i zuzytych urzadzen dostepny jest publiczny system zbidrki
odpaddw. Dalsze informacje dotyczace adreséw i godzin pracy otrzymacie
Paistwo w najblizszym urzedzie gminy lub w centrali konsumenckiej.

W razie ewentualnych pytan, reklamadji i roszczeri gwarancyjnych prosimy
zwracac sie na adres naszego dziatu serwisowego, podany na odwrocie
strony. Instrukcje mozna uzyskac takze na naszej stronie internetowe;.
Prosze zachowac instrukcje do pdzniejszego wgladu lub na wypadek
mozliwych pytan/reklamacji. W przypadku przekazania produktu innej
osobie nalezy dotaczy( te instrukcje.

Zyczymy Paristwu duzo radosci z uzytkowania nowych
naczyn do gotowania.
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POKYNY K POUZITI A UDRZBE

Vazena zakaznice, vaZzeny zakazniku,
zakoupeni tohoto kuchynfiského nadobi bylo spravnou volbou. Abyste
nddobi mohli pouzivat co nejdéle, je nutné dodrzovat nasledujici pokyny.

Pted prvnim pouZitim

Zkontrolujte dno nddobi i varnou zénu a v pfipadé nutnosti odstrarite
zbytky necistot, nalepky nebo nerovnosti. Pfi posouvani nadobi po
sklokeramickeé desce by totiz mohlo dojit k jejimu poskozeni. Nové nédobi
nejdfive vycistéte horkou vodou a mycim prostfedkem a nésledné je za
pouZiti vody 2-3x vyvaite. Poté dobfe osuste.

Zvlastnosti nadobi Mystery

Integrovany systém ddvkovani oleje

Optimalni mnozstvi oleje odméfite bez dalSich
pomlicek. Vnitini krouZek odpovida cajové IZicce
oleje, vnéjsi krouzek polévkové IZici.

Jedine¢ny tvar i funkce

Viko spravného hrnce snadno vklouzne mezi obé
vyvyseniny na okraji®a ®.

Silikonovy krouzek

Sklenéné viko odolné vii¢i ndrazu se sklopnym
Uchytem, silikonovy krouZek a vétraci otvor pro
moderni vafeni se stélou vizudIni kontrolou.

Funkce ukladani na sebe

Nadobi s vikem Ize snadno ukladat do sebe a usetfit
tak misto.

Pokyny k cisténi a udrzbé

Obecné Ize tento vynikajici materidl co mozné nejdfive po pouZiti snadno
vydistit houbickou nebo mycim kartdcem a b&Znym mycim prostiedkem.
Pfisilnéjim, odoInéjsim znecisténi se doporucuje nddobi na cas namodit.
K CiSténi nepouZzivejte zadné ostré ani Spicaté predméty, ani pfi silném
znecisténi. Zbytky vodniho kamene odstrarite octem.

Obecné informace

Sroubované ¢asti se mohou ¢asem uvolnit, snadno se viak daji znovu
dotdhnout béznym Sroubovakem. Varné nddobi predehfivejte maximalné
na stiedni stupen. Ddvejte pfitom pozor, aby se neprehfaly. Zejména
na indukénich spordcich dosahuji varné nadobi bez obsahu (potraviny
k vafeni ¢Gi smazeni) velmi rychle teplot az 500 °C. yuZivejte zbytkové
teplo, abyste u vafeni doséhli optimdlni Gcinnosti. Po nahféti hrnce
snizte teplotu, nebo duste aZ do konce pfi nizkeé teploté.
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Upozornéni pro indukéni sporaky

Pfi vafeni s indukénim nddobim miizete zazna-
menat hudeni. Tento zvuk je podminén technicky
aneni znamkou vady sporaku nebo nadobi. Priimér
dna hrnce a velikost varné zény se musi shodovat, v opacném pfipadé,
zejména pii mensim priiméru dna vznikd ta moznost, Ze varnd zéna
(magnetické pole) na dno hrnce nereaguije. Ujistéte se, Ze u induk¢nich
varnych zon je hrnec postaveny vzdy uprostred.

Peceni bez tuku

Hrnec na stiednim stupni teploty krétce zahfejte a po chvili kdpnéte na
jeho dno nékolik kapek studené vody. Jestlize kapky budou "perlit" a
"tancit", je dosazena optimdlni teplota. Jakmile se voda vypafi, miizete
do hrnce vloZit potraviny. Pevné je pfitisknéte ke dnu a vyckejte nékolik
minut. Zapeceny povrch se uvolnia miizete pokrm obratit. Pak prepnéte
na nizsi stupen a jidlo dopecte podle chuti.

P¥i smazeni s tukem

Vzdy nejprve dejte trochu tuku do studené prazdné varné nadoby. Poté ji
nahiejte. KdyZ z tuku zacind vystupovat lehky kouf, véas snizte intenzitu
vareni. Teprve potom do nddoby vloZte pokrm urceny ke smazeni.

POZOR

Produkt neni vhodny pro fritovani. Dbejte na to, abyste nddobi nenahfivali
prazdné (bez obsahu). Kromé toho nesmi tekutina zcela vyviit. Pokud
by pfesto dodlo k prehfdti, mistnost dostatecné vyvétrejte. Rukojeti/
drZadla, kterd nejsou z plastu, se mohou rozpalit, proto vZdy pouzivejte
chiiapku nebo podobnou pomiicku a nikdy nenechévejte malé déti v
blizkosti horkého nadobi bez dozoru. Hofici tuk nikdy nehaste vodou,

ale hasici dekou nebo vhodnym hasicim pfistrojem. Nezapomerite, ze
sklenéné viko je odolné vici teplotdm do max. 180°C, a nelze je pouzivat
v troubdch s grilovaci funkci! Ve vzacnych pripadech miize vzniknout
zépach. V takovém pfipadé vypnéte ohiev a pfipadné otevfete dvitka
trouby a dlkladné vyvétrejte mistnost.

Uvédomte si prosim, Ze viko se pfi slévali obsahu miize za uréitych okol-
nosti preklopit a spadnout do hrnce.V takovém pfipadé hrozi nebezpedi
opareni! Doporucujeme proto, abyste obsah vylévali pfes sito a bez vika.

Tipy pro energeticky tsporné vareni

Pro optimélni vyuziti energie by se mél primér hrnce/panve shodovat
s velikosti ploténky, nemél by v3ak byt vétsi. Vzdy vyberte spravnou
z6nu podle velikosti hrnce. Pokud moZno, pouZijte poklicku a postavte
hrmec do stfedu varné zény.

Priimér varné zony: @12145m 018 #21/22m

Priimér varného nadobi: #16,0cm $200cm @240
Indukce/ef. priimér: @~145m  0~185m 0~22,0cm
Pokyny k likvidaci

Prispéjte k ochrané Zivotniho prostedi. Pro likvidaci obalovych materidlii
a starych pfistrojl existuje vefejny systém odbéru. Dal3i informace k
adresam a oteviracim dobam obdrzZite u komunalni sprévy nebo na
spotiebitelska poradna.

Pro pfipadné dotazy, reklamace a uplatnéni ndroku na zaruku se obratte na
nasi servisni adresu, viz zadni strana. Navod si Ize vyZadat i prostfednictvim
internetu na nasi webové strance. Tento ndvod si uchovejte k pozdéjsimu
pouZiti nebo pro piiipad moznych dotazli/reklamaci. Postoupite-li vyrobek
dale, musite spolu s nim pfedat i nvod.

Ptejeme Vam prijemné vareni s novym nadobim.
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NAVOD NA POUZIVANIE A UDRZBU

Mila zakaznicka, mily zakaznik,

kdpa tohto kuchynského riadu je vynikajtca volba. Aby ste sa mohli
z0 svojho nového riadu tesit ¢o najdlhie, precitajte si a dodrZiavajte
nasledujice pokyny.

Pred prvym pouzitim

Skontrolujte dno kuchynského riadu aj varnt zénu a v pripade potreby
odstrante zvySky necistdt, nalepky alebo nerovnosti. Pri postvani by
mohlo dojst k poskodeniam. Pred prvym pouZitim kuchynsky riad umyte
horticou vodou a saponatom a 2 az 3 razy v fiom prevarte vodu. Potom
dobre vysuste.

Vyhody riadu Mystery

Integrovany systém ddvkovania oleja

DokdZe odmerat optimalne mnozZstvo oleja bez
dalSich pomocnych prostriedkov. Vndtorny krizok
zodpovedd mnoZstvu Cajovej lyZicky oleja, vonkajsi
krdzok mnozstvu polievkovej lyZice oleja.

Jedine¢nou formou aj funkciou

Pokrievka fahko kiZe medzi obidvoma okrajovymi
zahybmi ® a ® a dokonale prilieha k hrncu.

Silikénovy krdzok

Sklenend pokrievka odolnd voci narazom so skldpa-
cou rukovatou, silikénovym krizkom a ventila¢nym
otvorom pre moderné varenie, ktoré budete mat
vzdy pod dohladom.

Sposob uskladnenia

Hrnce aj s pokrievkou do seba dokonale zapadaju,
¢o umoZniuje ich Gsporné uskladnenie.

Pokyny pre oSetrovanie

Tento vynikajdci material sa da krdtko po poufiti fahko umyt Spongiou
alebo kefou na umyvanie riadu a beznym prostriedkom na umyvanie
riadu. Pri silnejSich, zatvrdnutych nedistotéch sa odportica riad nejaky as
namacat. Na Cistenie nepouZivajte ostré alebo Spicaté predmety, a to ani
pri silnom znecisteni. ZvySky vodného kamena odstraite pomocou octu.

Vseobecné pokyny
Naskrutkované kovania sa mozu casom uvolnit, dajti sa vSak znova lahko
utiahnut beznym skrutkovacom.

Kuchynsky riad predhrejte maximalne na strednom stupni. Ddvajte
pritom pozor na to, aby sa neprehrial. ZvIast na induk¢nych varnych
doskdch dosiahne riad bez varenych alebo pecenych potravin vo velmi
kratkom Case teploty aZ do 500 °C.

Zvyskové teplo vyuZite na to, aby ste pri vareni dosiali optimdlnu efek-
tivnost. Ked'je kuchynsky riad zohriaty, zniZte teplotu alebo varte na
najnizSom stupni az do konca.
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Pokyn pre indukcné sporaky

Pri vareni s indukénym riadom moze dojst k
bzuciacemu hluku. Tento hluk je technicky pod-
mieneny a nie je priznakom chyby na spordku
alebo kuchynskom riade.

Priemer dna hrnca a velkost varnej zény sa musia zhodovat, inak vznikd
moznost, Ze varnd zona (magnetické pole) nezareaguje na dno hrnca,
zvI&st pri malom priemere dna.

Zabezpette, aby bol hrniec pri indukénych varnych znach umiestneny
vidy v strede.

Smazenie bez tuku

Kuchynsky riad kratko zohrejte na strednom stupni a ndsledne pridajte
zopar kvapiek studenej vody. Kvapky za¢nd pripominat perlicky, ¢o
znamend, Ze bola dosiahnutd optimalna teplota. Ked'sa perlicky vody
odparia, moZete do kuchynského riadu vloZit potravinu urcenti na smaze-
nie. Pokrm silno pritlacte o dno a ked'sa po niekolkych mindtach odlepi,
mdZete ho obratit. ZniZte teplotu a smazte, kym pokrm nie je hotovy.

Pri peceni s tukom

Do studeného prazdneho kuchynského riadu dajte vzdy trochu tuku.
Potom zohrievajte. Ked'zacne tuk lahko dymit, prepnite vcas na nizsi
stupei. Az potom vloZte potravinu na pecenie do kuchynského riadu.

POZOR
Vyrobok nie je vhodny na fritovanie.

Dbajte na to, aby sa kuchynsky riad nezohrieval prézdny (bez obsahu).
Okrem toho sa tekutina nesmie tplne odparit. Ak by napriek tomu doslo
k prehriatiu, miestnost dokladne vyvetrajte.

Rukovati/drZadld, ktoré nie st z plastu, sa moZu rozpalit, preto vzdy pou-
Zivajte kuchynsku chitapku alebo podobné pomdcky a nikdy nenechavajte
malé deti v blizkosti horticeho kuchynského riadu bez dozoru. Horiaci tuk
nehaste vodou, ale hasiacou dekou alebo vhodnym hasiacim pristrojom.

Zohladnite, Ze tepelnd odolnost sklenenych pokrievok je do max. 180
°Ca nesmu sa pouzivat v rirach s funkciou grilovania. V zriedkavych
pripadoch mdze dojst k tvorbe zapachu. V takom pripade ohrev vypnite a
ak je to potrebné, otvorte dvierka riry a miestnost dokladne vyvetrajte.

Majte na pamiti, Ze pri vylievani tekutiny z hrnca sa pokrievka moze
pripadne preklopit a padndt do hrnca. V takom pripade hrozi nebez-
pecenstvo popdlenia! Preto odpori¢ame obsah hrnca — bez pokrievky
— vylievat cez sitko.

Tip na energeticky tisporné varenie

Pre optimdlne vyuZitie energie by mal priemer hrnca/panvice zodpovedat
velkosti platne spordka, no nemal by byt vacsi. Zvolte vzdy vhodnd varnd
z6nu podla velkosti kuchynského riadu. Ak je to mozné, pouZite pokrievku
a kuchynsky riad umiestnite do stredu varnej zony.

Priemer varnej zony: @12145m @18 @21/22m
Priemer kuchynského riadu: 16,0 cm §200cm @240
Indukcia/efektivny priemer: 0~145m  0~185m 0~220m
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Pokyny na likvidaciu

Prispejte k ochrane Zivotného prostredia. Na likvidaciu obalovych ma-
terialov a starych pristrojov je k dispozicii verejny vratny systém. DalSie
informdcie o adreséch a prevadzkovych casoch dostanete na svojej
obecnej sprave alebo v poradni pre spotrebitelov.

V pripade otdzok, reklamacii a narokov na zaru¢né plnenie sa obrétte
na nasu servisnd adresu, pozri zadnu stranu. Navod moZete ziskat aj na
internete na nasej domovskej stranke. Navod uschovajte pre potreby
opatovného precitania alebo mozné otdzky/reklamdcie. Pri posttipeni
vyrobku dalsim osobam odovzdajte aj névod.

Zelame vam vela radosti s vasim novym kuchynskym
riadom.

HASZNALATI ES APOLASI UTMUTATO

Kedves Vasarlonk!

Ujonnan vésarolt fézéedényével kittinden valasztott. Hogy (j szerzemé-
nyében valdban hossz( ideig oromét lelhesse, kérjiik, olvassa el és tartsa
be a kdvetkezd utasitasokat.

Az elso6 hasznalat elott

Kérjiik, ellendrizze, hogy nincs-e szennyez6dés-, illetve matricamaradvany
vagy mas egyenetlenséq a foz6edény aljan, valamint a f6z6edény belsején.
Az edény tologatasaval kdrt tehet az edényben. Eldszor is tisztitsa meg
forr6 vizzel és mosogatészerrel az uj f6zGedényt, majd forraljon fel benne
némi vizet 2-3 alkalommal. Azutan szdritsa meg.

A Mystery féz6edény sajatossagai

Integralt olajadagold rendszer
Mérje ki az optimalis olajmennyiséget minden
tovabbi segédeszkdz nélkiil. A belsé gydrii egy
tedskandlnyi olajnak, a kiilsg gy(ir( pedig egy
ev6kanadlnyi olajnak felel meg.

Egyediilallé forma és funkcionalités

A fedél konnyedén becsiszik a peremen taldlhatd
két, ® és® mélyedés kozé, a megfeleld edénybe.
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Szilikongydr(

Utésallé iivegfedél kihajthaté fogantydval, szili-
kongy(irivel és szell6z6nyilassal a modern, atldtszo
fedeles fdzéshez.

Egymasba rakhatd

Az edények helytakarékossag céljabdl a fedéllel
egyiitt egymasha rakhatok.

Apolasi utasitasok

Ez a kivéld anyag lehetdleg kozvetleniil a hasznalat utan jatszi kony-
nyedséggel tisztithatd szivacs vagy mosogatdkefe, valamint barmilyen,
kereskedelemben kaphatd mosogatdszer segitségével. Makacs szennye-
z6dések esetén ajanlatos bedztatni az edényt egy iddre. A tisztitdshoz ne
haszndljon éles vagy hegyes targyat, még makacs szennyez6dés esetén
sem. A vizk6maradvanyokat ecettel tévolitsa el.

Altalanos utasitasok

A csavarozott elemek iddvel meglazulhatnak, de egy szokvanyos csavar-
hiizé segitségével knnyen szorithat rajtuk. Melegitse el6 a fézGedényt
max. kdzepes teljesitménnyel. Az ires f6zGedény nagyon révid idd alatt
akdr 500° C-ra is felmelegedhet, kiiléndsen az indukcids féz6lapokon.
Az optimélis fozési hatékonysdg elérése érdekében haszndlja fel a fenn-
maradé hét. Miutan a fézéedény felmelegedett, allitsa alacsonyabbra
a hémérsékletet, vagy csokkentse a teljesitményt, ha a féz6edény mar
felmelegedett.

Indukcios fézélappal kapcsolatos
informaciok

Mikor indukcids edényt haszndl a fozéshez, bigé
hang jelentkezhet. Ez a hang mszaki eredet(, és
nem tiizhelyének vagy foz6edényének meghibasodasat jelzi. A f6z6edény
aljdnak dtmérdje és a foz6teriilet nagysdga meg kell hogy egyezzen, kiilon-
ben - kiilondsen, ha az edény aljanak dtmérdje kisebb - lehetséges, hogy
afézéterilet (magneses tér) nem reagél a fézGedény aljéra. Ellendrizze,
hogy a f6z6edény az indukcids fozéfeliileten mindig kozépen legyen.

Zsir nélkiili siités

Melegitse fel a f6z6edényt kozepes fokozatra, majd csepegtessen néhany
hideg vizcseppet a féz6edénybe. A hémérséklet akkor optimalis, amikor
azok ,gyongyoz6dve tancolni” kezdenek. Ha ezek a gyongydz6 vizcseppek
elpdrologtak, akkor helyezhetd a siitni kivant étel a féz6edénybe. J6l
nyomja rd a siitni kivant ételt, és miutan az par perccel késébb levalik a
feliiletrdl, megfordithatja azt. Ekkor csdkkentse a tlizhelyen a fokozatot,
és siisse meg kell6képpen az ételt.

Ha zsirral siit

Azsirt mindig az lires és hideg f6z6edénybe helyezze. A melegitést csak
ezutan kapcsolja be. Ha a zsir kissé fiistoIni kezd, akkor a teljesitményt
csokkentse. Ezutén helyezze a siitnivalét a féz6edénybe.
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FIGYELEM

Atermék olajban vald siitéshez nem alkalmas. Kérjiik, figyeljen rd, hogy a
f6z6edény nehogy iiresen (tartalom nélkiil) tdlmelegedjen. Mindemellett
ne parologjon el beldle teljesen a folyadék. Amennyiben az edény mégis
tilmelegedne, alaposan szell6ztesse ki a teriiletet. A nem mianyaghdl
késziilt nyelek és markolatok felforrdsodhatnak. Mindig hasznaljon
edényfogd ruhdt vagy més hasonld eszkozt. Soha ne hagyja a gyermekeket
feliigyelet nélkiil a féz6edény kbzelében. Eqd zsirt ne vizzel probaljon
eloltani, hanem oltdtakaréval vagy arra alkalmas tiizoltd késziilékkel.
Kérjiik, vegye figyelembe, hogy az livegfedél max. 180 °C-ig hdallg, és
azokat tilos a siitében, grillfunkcié mellett haszndlni. Ritkabb esetben
szag képzddhet. llyenkor kapcsolja ki a fiit6testet, sziikség esetén nyissa
ki a siitd ajtajat, és alaposan szell6ztesse ki a helyiséget.

Ugyeljen r4, hogy a fedél a ledntéskor adott esetben megbillenhet, és
az edénybe eshet. Ez esetben forrdzds veszélye all fenn! Ezért javasolt az
edény tartalmat — fedél nélkiil - sz(ird segitségével lednteni.

Energiatakarékos fozési tippek

Az optimélis energiahasznélat érdekében a f6z6edény dtmérdje feleljen
meg a f6z6lap méreteinek, de semmiképp ne legyen anndl nagyobb.
Kérjiik, mindig azt a f6zési zondt vdlassza, mely megfelel a f6z6edény
méreteinek. Ha lehetséges, haszndlja a fedelet, és helyezze az edényt
a kozepén a f6z6zona.

@18cm @21/22m
$200m @24,0cm
@~185m @~22,0cm

A fozési zona atmérdje: 012/14,5em
Afézoedény atmérdje: #16,0cm
Indukcid/tényleges atmérd: 0 ~14,5m

Hulladékkezelési utasitasok

Jaruljon hozzé a kdrnyezetvédelemhez. A csomagoldanyagok és a tonk-
rement késziilékek leselejtezéséhez nyilvanos huladékkezeld rendszer
mikodik. A cimekrél és a nyitvatartdsi id6rdl tovabbi informacidkat a
helyi onkorményzatnal vagy az iigyfél szolgalati irodanal kaphat.
Erdekldés, reklamacié vagy garanciaigény esetén keressen fel ben-
niinket a hatoldalon megadott szervizcimen. Az Gtmutaté elérhetd
az interneten, a honlapunkon keresztiil is. A késébbi tajékozddas vagy
lehetséges érdekl6dés/reklamécié miatt 6rizze meg az Utmutatét. A
termék tovabbaddsakor adja at az Gtmutatét is.

Reméljiik, hosszii ideig oromét leli majd az uj fozde-
dényében!
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